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с АНАТ А.ЛИМОВНА

ýa1,lrlTl,)I,1.tcHlirt 25.05.1976г.
перепоlготовки )

При,rожение к
свидЕтЕльствl,.

о профессии рабочего,
ДО]DliНОСТИ СЛV)I(аЩеIО

м JJ24092206503

20l2-4760

J8 .lекабря ]()](] lo ]lt

f,oKyMeHT о предшествующем }ровнt, обрirзования

Аттестат об основноv обrцелл овании

За время о6lчения сда,л(а) зачеты, экзаиены по следчющтl_\l дисцип]rинам
(мод1,,лям), проше,(а) ребную (производственное облчение)
и производственную практиIrY, итоIовчю аттестацию

Итоговая
oIJ(jHl(а

Правовые основы l lрофесс ио Hlt.t ь н cl й lб

!5

l0

lз

отлично

от-l и ч но

отл ич но

от-,l и ч но

от.ц и ч но

от.,]пч но

деятельност!l

Профессионапьные стандарты

Основы NlикробиоJогии| санитарии и
гигиены в пищево\,1 производстве

Физиология питания с (]снова}l и

товароведения продовольственных
товаров

(Jсновы к&пькупяции и уче,га

С)рганизация производства
предприятий общественного питания

Тех нttлоги я приt оtов.rения б.tюJ

Безопасность )iiизнедеяl,е.пьности

экономические основы
профессионеiIьноЙ деяте.,1ьttости

пIисвоЕнА кв-{лиФиltАция

Повап

25

l4

l1

1,1

l0

l0

Секретаръ_

dly

Общее
количество

часов

Всего: l44 учебных часов

9

АНQQДПо <, LleHToa,l ьны i]

инс ги t)] _.

повышения квапификаuпtt

и професс ионaL,l ь Boil

Наи-менование предметоR PcuKttutl,M
а uпсспlаt|лlонной

1(о Ml|ccuL{

* 28, l2.2020 -д"

Оборулование предприятий
общественного питания

о1,11lчно

отлич но

от,l l1ч но

отj]ич но


